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&Yy NNIAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU | [

TecTupass

WU3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE
(co akpeguTUpaHO MocTpUpase)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC EN SOaEC s

ot

AT -5

yn. ,Bopuc TpajkoBckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewTaj 6p. 065922/6 X

Xemucka aHanmsa

Wme Ha Bbapatenot : JKM Bogosopg H. UnnHaeH
Apnpeca Ha 6apartenot: ya. 9 66, UanHaeH - OnwTKHCcKa 3rpaga UnuHaeH

[OaTtym Ha 3emarve: 21.04.2022
[atym Ha npuem: 21.04.2022

Ten.:

02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 065922 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha aeH 21.04.2022 roauHa, oBnacteHoTo auue Cnasyo BMnapos U3BpLUK 3emarbe Ha NPMMEPOK BoAa 33
nuerbe 3a TecTuparse Ha GU3MYKO-XEMUCKA aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouum: BogaTa 3a nNuerbe e 3emeHa o4 ToaneToT Bo OY “loue Aenyes” -

Tekuja.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM CNOrNacHO NAaH 32 3emMarbe Ha ﬁpumepou,u: Ob 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV Cranpapgu M mertoaM 3a 3emaree Ha npumepouwn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTtBO 3a 3emarbe Ha
NpUMMEpOoLM BOAA 33 NUEHE 04 NPEYUCTUTENHM CTEHULUU U BOAOBOAHMW AUCTPUOBYTUBHM CUCTEMMU.

V [ononHysarba, OTCTanyBara UK UCKAYYYBaksa 04 METOAO0T M 04, NAaHOT 3a 3emakbe Ha npumepouum: /

VI Pesynraru:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — OY “Foue fenuer” - Tekuja

(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj Hapamerpn Yoo meton Pesynrar og Heogpe- TpaHU4YHK 3aposonysa/
WCNUTYBaEeTo BeHoct BpeaHOCTH He

i 3agosonysa

065900622 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3apoBonysa
Mupuc BPM 7.4 —78x H.O / Hema 3afoBonysa

Bkyc BPM 7.4 — 79x H.AO / Hema 3afoBoNyBa

Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,0 °C e 25°C 3af0BoNyBa

MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3apoBonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,06 / 6,5-9,5 pH 3apgoBonyea

eanHULM

MoTpouwysayka Ha KMnOy MHKC EN ISO 8467:2007 2,68 mg/L / 8 mg/L 3ajoBonysa

En. cnposognvBocT MHKC EN ISO 27888: 2007 664 puS/cm / 2500 pS/cm 3a080/yBa

AmoHujak (NHs) MKC ISO 7150-1:2007 0,042 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa

Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0NYBa

: M3darue: 1 Bepauja: 3

| Bo cuna 0d: 14.12.20212.




&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U 3APA3HWN BOJIECTU Teerupaice

MKC EN ISORIEC 17025

f_og_délaﬁ M3BELLTAJ Of} IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE O 7.8 02 oM
MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTHPaHO MoCTpUparbe)

17025:2018 Tising

Hutpatu (NOs) MEKC I1SO 7890-3:2007 9,4 mg/L / 50 mg/L 3afoBonyBa
Xnopuagu MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3agoBonysa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,044 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BONYBa
PesugyaneH xnop MKCEN ISO 7393-2:2019 0,20 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/YBa

UCcnuTyBaHMOT NPMMEPOK M 3340B0/YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHWoT napamertap cornacHo MpaBunHMKOT 3a 6esbegHoCT M KBaNMTET Ha
BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemMeHCKM ycnoBsu: v coHyeso O 06/1a4HO O MPOMEHNMBO [ BPHEXAWBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaAunHUK
Temnepatypa Ha NaAWNHWK 3@ TPAHCMOPT Ha MpumepoKoT: 4 + 2°C

MocTpUparbeTo e U3BPLIEHO 04 cTpaHa Ha:

o KnueHt o ®ya Nab Cnas4o Bunapos (co akpeAUTUPaHa METOAA).......... ;

WM3pabotun: M-p Munuua Tpajmcua.&@f"} A

/ume, npesume, notnuc /

HaTtym(un) Ha nsseaysarbe Ha NabopaTopucKuTe akTiBReeHT: 21.04.2022-26.04.2022
[JaTtym Ha uspaearbe Ha u3BelTajoT: 26.04.2022

Co ™ ce 03HaYeHyBa HeaKpPeaUTUPaH METOL
**MepHa HeOApPeaeHOCT Ce NONoAHYBa No Bapare Ha KAKeHToT
*** ce p3Ha4yBaaT MeToaM Kou ce aobueHn o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja ®ya flab uma crnyyeHo gorosop 3a copaboTka

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakosopacTteoTto Ha AMNTY dyg Nab [JOO-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 32 UCNUTYBakbE ce U3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OoAnyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM AOKasuW 3a
YCOTNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaH[apAM M BP3 OAJ/IYKMTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEPECH WM APYTY CTPaHW U HUKO)
Hema npaso fa Baujae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC HA pPe3y/NTaTUTe OAHOCHO HemMa MNpaso Ha 6WMN0 KaKBWM BHATPELIHM,
HaABOPELWHWU, KOMepLUMjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BNWjaHKja.

3abenewka Bp.1: Pe3yntaTuTe 04 TECTOBMUTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a MCNIMTYBaHWUTe npumepouM. OBOj NPOTOKOA HE CMee Aa Ce PENPOAYLVPa Camo co
nMCcMeHa 4o3Bsona Ha nabopaTopwjaTa M camo LeNoCcHOo.

3abenewxa Ep. 2: NlabopaTopwjaTta He 0Arosapa 3a BEpPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 MCUTYBatbe.

3aBenewxa bp. 3: OBNACTEHOTO NWLUE BPWKW MOCTPUMPakbe, NPUEM, CHAaAWMPatbe W TPaHCMOPT cornacHo coogsetHata MNP 7.3 MNpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouw, MP 7.4 Npuem, TPAHCNOPT, CKN3AUPaLe, OTCTPaHYBarbe U paKyBatbe CO NPUMEPOLM 3a UCNUTYBakke U cooaseTHoTo PY 7.3 PaboTHo ynatcTso 3a
3emarbe Ha NPUMEepPOoLUM.

3abenewka bp. 4: M3sewrTajoT og NabopaTopUCKOTO MCNUTYBAtLE ce u3aasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 U3sectyBatbe 3a pesyTaTu.

3abenewxa 6p. 5: Bo w3jasarta 3a cooBpazHOCT He e BKAYYeHa MepHaTa HeOAPeAeHOCT, U UCTaTa ce BAyYysa camo no Baparbe Ha KAMeHoT. [loHecyBarbeTo
oAnyKa 3a coobpasHocT e nponuwaxo o MNP 7.8 1 e jagHo gocranHa Ha seb crpanata www.foodlab.com.mk.

3abenewka Bp. 6: CuTe akpeaUTMPAHW METOLM OA OMCEroT Ha akpeauTauumja ce objaseHn Ha sef ctpanaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

WadaHue: 1 Bepauja: 3 Bo cuna 0d: 14.12.2021a. [
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é oY NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BONECTU
06 7.8-02
Food lab WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
& P (co akpeguTUpaHoO MocTpUpatbe) MECEN B0/
PEANTAR PYR 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakepnoHuja

U3sBsewrTaj 6p.065922/6

MuKpobuoioLwKa aHanunsa

Mme Ha 6apatenot: JKM Boaosoa H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apartenoT: ya. 9 66 UnungeH - OnwTuHcKa srpaga UnuHaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ncnutysarse: 065922
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[aTtym Ha 3emarve: 21.04.2022
Jatym Ha npuem: 21.04.2022

| Bosep: Ha geH 21.04.2022 roaunHa, oBnacteHoTo nuue Cnasyo Bunapos M3BpLUK 3emarbe Ha NPUMEpPOK BoAa 33
nuekse 3a TeCTMPakbe Ha MMKPOBMOoAOLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaara 3a nuere e 3emeHa og Toanetot Bo OY “lfoue Jenyes” -
Tekuja.

1ll MpumepouuTe ce 3eMeHM CNOrAACHO N/IaH 33 3emarse Ha npumepoun: O6 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHaapau ¥ MeToau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpOBUONOLLKa aHau3a

V [ononHyBaka, OTCTanyBakba UK UCKAYYYyBakba Of METOAOT U O NIAHOT 32 3eMakbe Ha NPpUMepoLK: /
VI Pesynrtatu:

1.KapaKTepucTUKK Ha npumMmepoKoT: Boaa 3a nuere — OY “Toue flenvyes” — Tekuja”
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, A4aTyM Ha MPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONNYeCTBo)

MepHa CoobpasHocr
Wpa. 6poj Pesynrar og, FpaHu4HK
MNapametpu Tect meTog Heopgpepge- 3aposonysa/
MCMMTYBaeTo P BpegHOCTH
HOCT He 3ag0BONYyBa
065900622 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu Baktepuu MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipesHu eHTEPOKOKK MKC EN IS0 7899-2 0 cfu/100ml # 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypaqku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerse MMKpPOOPraHu3Mu Ha MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
kyntypa 22°C
Bpoerse MMKpPOOPraHU3mMu Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Kyntypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3340B0OYBA KpUTEpPUYMMTE 3a BapaHMOT NapameTap cornacHo MpasuaHMKoT 3a 6esbeagHocT U

KBa/IUTET Ha BoAaTa 3a Nuerse (Cn.BecHuK bp.183/18 Mpunor 1)

Hzoanue: 1

l Bepawja: 3

| Bo cuna 0o: 14.12.20212
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MREC EN ISTRIFC 17025

3 oY/, NNAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BONECTU Tec
Foo dd,lab

Food&lab | y3peiiTAl 0 TABOPATOPUCKO MCIIUTYBAKSE MK((?_‘EE:I.IBS-gilE . ol
CO aK adHO MOCT
(co akpeauTMpaHo MocTpUPpatbeE) 17025:2018 i

BpemeHCKu ycnosu: v coHveBo [ 06na4HO O NPOMEHNMBO [ BPHEX/IMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAWHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpuparseTo € U3BPLLEHO OA CTPaHa Ha:

o KnueHt o ®ypg Nlab Cnasyo Bunapos (co akpeauTUpaHa mMetoaa).........

W3pabotun: Hatawa MuneHkoBcKa........x%.. Q j06pun: AHapea BowKocKa
/vme, npesume, notnuc / /vme, npeaume, notnuc /

Datym(n) Ha usseaysarbe Ha nabopartopuckuTe akTUBHOCTH : 21.04.2022-24.04.2022
[laTym Ha u3pasarbe Ha ussewTajoT: 26.04.2022

Co * ce 03Ha4YeHYBa HeaKpeaWTUpaH MeTon
**MepHa HEOAPEAEHOCT Ce NoNonHYBa No 6apare Ha KIMEeHTOT
**% ce 03HAaUYBaaT METOAM KoM ce foBueHn o4 cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya /lab yma cray4eHo [Orosop 3a copabotra

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakosogcTBOTO Ha ANTY dya Nla6 [00-Ckonje rapaHTHpa AeKa CMTe aKTUBHOCTM 33 UCNUTYBabEe C@ U3BPLUIYBAaT HENPUCTPACHO U
B0 cornacHocT co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKa3u 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMU M BP3 OANYKMTE HE MOXKaT Aa BAWjaaT APYrv UHTEPeCcH WAWU APYTK CTPAHU ¢ HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HAa pesyATaTMTE O[HOCHO HEMa NpPaso Ha 6MN0 KaKeM BHATPeWHW,
HaABOPELWHU, KOMepLMjanHu, UHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAnjaHKja.

3aBenewka bp.1: Pesy/TaTuTe 04 TECTOBUTE C& OAHECYBaaT camo 3a MCnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA HE CMee Aa ce PenpoAyuupa camo co
nucmeHa goseona Ha nabopaTopujaTta ¥ camo LEenocHo.

3abenewka Bp. 2: NabopaTtopujata He oArosapa 3a BePOLOCTOjHOCT Ha NOAATOUUTE AOCTaBeHW 0 NOAHOCMTE/NOT BO Baparbero 3a UCNUTYBakbE.

3abenewka Bp. 3: OBNacTeHOTO /IMLE BPLIM MOCTPUPatbE, NMPUEM, CKA3AWPatbe W TPAHCNOPT COrNacHo CooABETHATA AP 7.3 Mpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouwm, MP 7.4 Mpuem, TPAHCMOPT, CKNaaUpatbe, OTCTPaHyBarbe W pakysarbe CO NPUMEPOLM 33 UCTIMTYBALE 1 cooggeTHoTo PY 7.3 PaborHo ynarcreo 32
IEMaHE Ha NpyUMepouiM.

3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT 04 NabOPATOPUCKOTO UCIUTYBAtbE Ce 34asa BO cornacHocT co NP 7.8 U3gecTyBatrbe 3a pe3yntaTu.

3abenewxa 6p. 5: Bo w3jagaTta 3a coobpa3HoCT He e BKYYeHa MepHaTa Heope/ieHoCT, M MCTaTa ce By4yBa camo no Baparbe Ha KnueHoT. [oHecysareTo
opnyKa 3a coobpa3HocT e nponuwaxo 8o MNP 7.8 1 e jaBHo gocTanHa Ha seb crparata www.foodlab.com.mk.

3abenewxa bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHU METOAW O ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseqn Ha Beb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepsuja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212 l
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